2.GRUP

ARl (BOMBUS):

Bombus arisi kolonilerinin sevkiyatl asamasinda, kolonide bulunan kralicenin erken &lmesi, seralarda
uygun iklim sartlarinin olmamasi, serada zehirli ilac kalintilarinin bulunmasi, serada koloninin ihtiyaci
olan besininin (polenin) olmamasi gibi nedenlerle %7-12 arasinda fire verebilir.

BAL:
Rutubetini kaybetme ve sevkiyat esnasinda zayi olma nedeni ile yazin %4, kisin %2 fire vermektedir.

BALIK - TAZE SU URUNLERI:

Kerevit (tatl su istakozu) : Canli kerevitlerin av yerinde 300/800 km mesafeden teslimine kadar &lU ve
agirhgindan kaybi dolayisiyla verebilecedi fire orani %20'ye kadardir. Ayrica canli tesellUmden sonra
imalatin cesitli asamalarinda (haslanmadan dondurulmasina kadar) azami %10’a kadar fire ve zayiat
verebilir.

BALIK: Dondurulmus olarak ithal edilen asagida isimler yazili baliklarin Uzerindeki glaseden dolayi
uygulanacak su firesi:

Scomber Scombrus (Uskumru) %10
Skipjack Tuna % 6
Yellowfin Tuna % 7
Mezgit Fileto %16
Kalamar % 8
Karides %23'dr.

SUDAK BALIKLARI: 700 gramdan asadi sudak baliklarinin pullarinin temizlenmesi, bas ve kuyrudunun
atilmasi, icinin temizlenmesi ve kilcidinin ¢ikariimasi ve iki parca halinde dondurulmasindan mutevellit
fire nispeti %60-65'dir.

YAYIN BALIGI: 1-5 kiloya kadar yayin baliginin fileto imalati esnasinda verebilecedi fire nispeti %40-
50'dir.

IHRAC ETMEK MAKSADIYLA STOK YAPILARAK DONDURULAN BALIKLARIN TUZLAMA
AMELIYESI SONUNDA VEREBILECEGI FIRE NISPETI:

Sazan balidi 300-1000 grama kadar %30-40

Yayin bassiz temizlenmis 1500-3000 grama kadar %25-30

Dondurulmus baligin Avrupa’ya nakli esnasinda %2'yve, Amerika'ya nakli esnasinda %3’e kadar fire
kabull normaldir.

Dondurulmus baliklarda dondurulmadan 6tlr fire ve zayiat: ilk Uc ay icin %2, alti ay icin %3, bir sene
ve yukarisii¢in %4 civarindadir.

Taze baliklarda fire ve zayiat: oldudu gibi birkac gln icinde buzhanede buzla muhafaza edilip ihrac
edilen baliklarda %1-2, icleri temizlenmis, derileri yGzUlmuUs ve kafasi atiimis baliklarda %50-60
civarindadir. Karides satisi ve ihracatinda ise ortalama %1 civarinda fire verebilir.

HAMSI: Hamsi balig tuzlamasi ameliyesinde sarfedilen tuz miktari:

D Pacal (buyuk ficl ve depolama) ddkme vapilan tuzlama safhasinda tuz miktari %25'dir.

2) Birinci safhadaki depolardan daha klcUk depolara istif edilerek yeniden vapilan tuzlamada da %25
tuz sarfedilir.

3) Bu sekilde tuzlanan baliklar baskl altinda glinde iki kere salamurasi tamamlanmak sartiyle mevsime
ve ihrac edilecek memleket talep sekline gére 6-8 ay slUreyle bu sekilde bakima tabi tutulur. Bu
bakimlar esnasinda 1 yil streli bir muamele icin asgari %150 nispetinde tuz sarfedilir.

Canli hamsiden salamura hamsi imali neticesinde, verebilecedi fire:

D Temizlenmemis hamsi baliklarinda (tuzlu) %30,

2) Kafalari kesilmis hamsi baliklarinda irilerde %35, ufaklarda %40 (Bu cins hamsilere tuzlu ancuez
baligi denilmektedir.)

3) Kafalar kesilmis, karinlari da bosaltiimislarda %40-45 (Bu cins hamsilere barsaksiz tuzlu ancuez
balidi denilmektedir.)




YILAN BALIGI:

D Yilan baldinin Uretimi, icinde yabanci maddeler bulunmayan bir avlanma sistemiyle yapilir, yani
avlanan vilan baliklari icinde baska bir tlr balik yoktur.

2) Yilan bahdinin cildinde tutuldudu zaman leze tabir edilen bir tabaka mevcuttur. Bu tabaka
kaygandir ve balk tutulduktan sonra silinerek atilir, bundan dolayl ambalajlanmadan evvel %1 civarinda
fire verir.

3) Baligin ambalajlanmasl sirasinda alicilarin isteklerine gbre buyUkll ve klUcUklU gruplara ayrilmasi
mMmUmMkUndur, bu operasyon sirasinda fire daima mevcuttur. Bu gibi manipUlasyonlarda %10 kadar fire
meydana gelebilir. Degerlendirilemeyen kisimlar vardir, bunlara ¢ikma balik tabir edilir.

Dondurulmada %3 ile %5 civarinda fire vermektedir. (bu nispet buzhanede kalma muddetine gdre
dedisir.)

KOPEK BALIGI: Képek baligindan barsaklarin temizlenmesi, derisinin yUzilmesi esnasinda, fileto hale
gelinceye kadar olusan fire nispeti takriben %70 ile %75 arasinda,

Karidesin haslanip kafasi ile kabuklarindan ayiklanmasi halinde ise, fire nispeti %70 civarindadir.

TURNA VE SUDAK :

D Turna ve sudak baliklarinin alinip istanbul’a kadar taze olarak naklinde %3 nispeti civarinda,

2) Bu baliklarin ici acilarak (vide) temizlenmesi halinde buyUklUklerine ve kdcUklUklerine gbdre %20 ila
%30 nispetinde,

3) Fileto yapildidi taktirde :

A) Derisi UstUnde iken bUyUklUklerine ve klUcUklUklerine gdre %30 ila %40 nispetinde:

B) Derisi yUzUldugu taktirde yine bUyUklUklerine ve kUcUklUklerine gdre %40 ila %50 nispetinde fire
verebilir.

SOMON BALIGL: Somon baligi Gretiminde cesitli safhalarda verilebilecek fire oranlart:

1 Tath suda yumurtadan ciktiktan sonra yavru balik haline (50-60 gr) gelinceye kadar dlUm orani %40,
2) Tath sudan tuzlu suya gecisteki 6lUm orani %5,

3) Deniz suyundan satisa sunulabilecek hale gelinceye kadar gecen dénemde dlUm orani %10,

4) Pullar, kafasi, kuyrugu, ic organlari ve derisi tamamen atilmak suretiyle bUyUk baliklarin fiGme haline
getiriimesinde meydana gelebilecek fire orani %50’dir.

Taze su UrUnleri: Perakende satislarda ortalama %10 fire verir.

ALABALIK VE SOMON iLE TUM BALIK CESITLERI VE KABUKLU DENiZ URUNLERI:
Taze ve -18 derecede dondurulmus alabalik ve somon ile tim balik cesitleri ve kabuklu deniz
Urlnlerindeki depo fire oranlari % 5'dir.

BALIK UNU :
Yem Sanayii Birligi Sevk Zayiati %0.5, Anbar Firesi %2.5 Olmak Uzere Toplam Fire %3’ dUr.

BUYUKBAS VE KUCUKBAS HAYVAN KESIMI:

BlyUkbas hayvan kesiminde, canli hayvan ile karkasta %45-%55 aralidinda fire ve zayiat verebilecedi,
kUcUkbas hayvan kesiminde ise, canli hayvan ile karkasta %40-%46 aralidinda fire ve zayiat
verebilecedi, ayrica karkas ile etin mamul hale getirilmesi asamasinda %30 civarinda fire ve zayiat
verebilecegdi ydnlnde gdrus belirtilmistir.

CIPURA VE LEVREK BALIGL:

Cipura ve levrek baliginin (kdltlr altinda) havuzda ve kafeste 1 gr'dan pazarlama boyu olan 350 gra
kadarki Uretim safhasinda %30 fire ve zayiat verir. (Kafesin temizligi, yemin kalitesi, denizin tuzluluk
orani, kullanilan teknoloji gdz énlne alinmistir.)

DONDURMA:

Dondurmada %5 (SUtin kaynamasiyla buharlasmadan dolayl) fire verilebilir.

ET -KARKAS DANA VE KUZU ETi:

Toptancl kasap dukkanlarinda satilan her cins etlerin bekleme ve musteriye satis yapildidl esnasinda
fire ve zaiyat nispeti %3’dUr.




HAYVAN YEMLERI: (Y.K.:27.01.2014/38):

Razmol %0,3
Kepek(Kirmizi) %0,3
Kepek (Kuru) %01
Kepek(Ciplak) %0,7
Kepek %0,3
Yagl Kuspe :%0,5
Arpa %0,2
Yulaf %0,2
Kirinti %0,2
Kirma %0,2
Toz %1
Keten KlUspesi %2
Tavuk Yemi Pelet %0,3
Pilic Yemi Pelet %0,3
Civciv Yemi Pelet %0,3
SUt inedi Yemi Pelet %0,3
Civciv Yemi Toz %0,2
Tavuk Yemi Toz %0,2
Pilic Yemi Toz %0,2
Tavuk Yemi Toz %0,2
Ex.Ex.Un(Cuval) %0,2
Lux Un (Cuval) :%0,2
Tekkulak(Kirmizi) %0,3
S0t Inedi Yem Tozu 9%0,2

Nakliyenin yapildigr vasita, ambalajlama ve nakil esnasinda gdsterilen ihtimama gdre normal fire
nispetlerinde degismeler olabilir. Yem sanayiinde hammadde olarak kullanilan hamsi fire orani
ortalama %70 istavrit fire orani ortalama %85tir. Kemik hayvan yemi haline gelene kadar %40-50

civarinda fire verebilir.

KARKAS DANA-KUZU ETI-TAVUK ETi VE BALIK:

Porsiyon haline getirilen karkas kuzu, karkas dana eti, bUtln tavuk, tavuk gégdus fleto, tavuk gododus
kovan, tavuk but kalcall ve tavuk kanat, kGltlr cupra, levrek ve ic kum karidesin pisirme safhasindaki
ortalama fire oraninin, karkastan porsiyona déonlsme asamasinda %30, pisirme safhasinda da %30

olusabilecegine oy birligi ile karar verilmistir.

KREMA:
Toptan %3, perakende %10 fire ve zaiyat olusur.

KUSPE:
istihsal edildigi ilk ayda %3, muteakip aylarda %1-1,5 arasinda, mal ayni yerde kalip Uzerinden bir yaz

gecerse %5 ‘e kadar fire verir. Ancak bUtun yekln nispeti %10’u gegcemez.

PASTIRMA:
Yazin satilmadidina gore sadece kis aylarinda gecerli olmak Uzere %5-10 arasinda fire verebilir.

Gerekce: Rutubetinden kaybetme ve sevkiyat esnasinda kaybolma.




PEYNIR (BEYAZ):

Imalatta ve toptan satis asamasinda :

Bevaz Pevynir: Soguk hava deposunda beklemeden dolayi %5 fire verir.

Salamurali Deri Tulum Pevniri: Sogduk hava depolarina giris esnasinda peynirler suyu ile birlikte tartilir.
Dolayislyla buzhaneci kilo Uzerinden Ucret tahakkuk eder. Cikis esnasinda buzhaneye giren peynirlerin
icindeki suyun peynir olarak kabul edilmemesi icin fire orani %3-5 civarindadir.

Kasar pevniri: iIlk U¢ ayda soguk havada bekleme stresinde %6-8 fire verir ve yil sonuna kadar bu oran
%12’'ye kadar cikabilir.

Peynirin buzhaneden cikisi-nakliyesi ve saticiya teslimi asamasinda: Peynirin nakliye ambarlarinda
kalmasl, nakliyenin uzamasi, frigorofik olmayan araclarin kullanilmasi gibi nedenlerle 2-3 gUnlUk ddnem
icinde %10 fire verir.

Salamurall deri tulum peyniri: Peynirin nakliye ambarlarinda kalmasi, nakliyenin uzamasi, frigorifik
olmayan araclarin kullanilmasi gibi nedenlerle 2-3 gUnlUk dénem icinde %10 fire verir.

Kasar peyniri: Nakliyesinde fire vermez.

Perakende satislar asamasinda beyaz peynir: Normal muhafaza sartlarinda %10’a kadar ambalajla alinip
(tenekede) ambalajsiz satildidinda tarti farki dolayisiyla %5-5.5, alim satim sebebi ile %5e kadar fire
verir.

Salamurali deri tulum peyniri: Normal muhafaza sartlarinda %10’a kadar, ambalajinda alinip (tenekede)
ambalajsiz satildigindan tarti farki dolayisiyla %5-5.5, alim satim farki sebebi ile %5’e kadar fire verir.
Kasar peyniri: Buzhaneden cikista kUflU olmasi ve temizlenmesinden dolayl %3-4 fire verir.

Gravyer pevyniri: Fermentasyon tamamlandiktan satis anina kadar %4- 8 civarinda fire verebilir.

Madlic pevniri: Fermentasyon tamamlandiktan satis anina kadar %10 civarinda fire verir.

Dil peyniri: Son kullanim tarihi glnimdz kosullarinda 3 aydir. Bu sUre icinde %5 civarinda fire verir.
Tulum pevniri: Fermantasyon tamamlandiktan sonra satis anina kadar %5-8 civarinda fire verir.

SALAM — SOSIS:
Kaynatiimis etten imal edildidi icin bozulmadan ancak 8 - 10 gun kalabilir ve bu zaman icinde %10 fire
verir.

SOYA KUSPESI:

Sevkiyatta %05, ambarda %2, 6gutmede %1.5 olmak Uzere toplam %4 fire verir. Rutubet kaybinin
depoda bekleme sUresine badli oldudu, bu kaybin oranlari ise kisa sUrelerde %1, bir hafta ile on gunden
sonra %2 fire verir.

SUCUK:

imalatcidan toptanciya yas olarak intikal etmesi ve imali ile satisi arasinda (mistehlike) takriben 1-1,5
aylik zamanin sdz konusu olmasi nedeniyle;

A) Ik hafta icinde %10’a kadar,

B) Bundan sonraki bir ay icinde %40’a kadar,

C) 1-1,5 ay ve daha fazla strede %50’ye kadar fire verebilir.

Ayrica, imalatcl, toptanci ve perakendecideki fire nispetleri,

A) imal edilerek uzun sUre imalatcida kalan sucudun firesi %12°dir.

B) imalatcidan alinip perakendeciye satiimak Uzere toptancida bekleyen sucudun firesi %7'dir.

C) Toptancidan alinip mustehlike satilmakta olan sucugun bakkal ve mezeci firesi %12 dir.

SUT:

Uretildikten sonra 3 gun veya 1 hafta icerisinde tlketilmesi gereken pastdrize sit ve st GrUnleri icin
Uretim safhasindan sonra satis fire nispeti %5 civarindadir. SUt ve st mamullerinin ticaretteki (satis ve
pazarlamadan dogan) fire ve zayiat orani %4-5 civarindadir. (gUnlUk pastdrize kutu ve sise sUtte %5'e
kadar piyasa iadesi vardir ve imha edilir) uht sUtte ise toptanci nezdinde satista %3’e kadar varan fire
orani bahis konusudur.




SUT URUNLERI:

Sut Urlnleri ticaretinde sdz konusu sUtlerin toplanmasindan, stoklara girisine ve Uretim asamasindan
satis asamasina kadar gecen slre icerisinde (tasima, stoklama, Uretim, depolama firesi dahil) meydana
gelebilecek fire oranlarinin;

-Orgu peynirde %8-%10 arasi,

-Tereyadinda %2-%3 arasl,

-SUzme yogurtta %5,

-Kasar peynirinde %8-%10 arasi,

-Bevyaz peynirde %5,

-Dil peynirinde %8-%10,

-Cerkez peynirinde %8-%10 arasl,

-Lorda %10,

-Kdy peynirinde %5,

-Kremada %2-%3 arasi olabilecedi yonunde gborus belirtilmistir.

TAVUK VE YAN URUNL ERI:

Tavugun kesimhaneden perakende satis yerlerine intikaline kadar gecen sUre icerisinde tasima sartlari,
iklim ve nakliye mesafesine gbdre fire oraninin degdistidi, tasima ayni sehir icinde yapiliyor ise, fire
oraninin %2-3, tasima sehirler arasinda vyapiliyor ise mesafeye badll olarak %3-5 arasinda
degismektedir. Sulu kesim yapilan pilicler, Uretici firma tarafindan soklanarak ya da soklanmadan
tartilarak satisindan sonra, frigorifik araclarla perakende satis yapan bayilere yapilan daditimda ve
butlun alinarak parca (sislik, fleto, boyun, kanat) olarak satisi sirasinda %3 civarinda fire verir.

TEREYAG:
Toptan %2, perakende %3 fire ve zaiyat olusur.

YOGURT:
Yazin %7-8, kisin %3-4 fire verir.

YUMURTA :

Yumurtanin ciftlikten alinarak nakliye, depolama, istifleme, paketleme, ambalajlama ve dagitim
asamalarinda fire oraninin tavugun vasina, verimine, beslenme sistemine ve mevsime badl olarak % 4
oraninda zaiyat verir.




